Le Moulin des Gardelles

Quelques Propositions de menus groupe
Nous sommes a votre disposition pour vous proposer d’autres menus.

MENU N°1 groupe

Croustillant de Chevre Chaud au Pain d’Epices
Bouquet de Salades
Ou
Salade Auvergnate
(Foie Gras maison, Magret de Canard Fumé, Gésiers confits,
Salade Mélangée)
X X Xk
Supréme de Volaille aux écrevisses
Pommes Pont-Neuf Haricots verts et Flan de Légumes
Ou
Filet Mignon de Porcelet sauce aux champignons des bois
Gratin de Pommes de Terre Haricots verts et Tomate au four
X Xk

Assiette de Fromages
X Xk
Bavarois aux fruits rouges
Ou
Omelette Norvégienne Vanille Framboise

Boissons :

- Kir ou jus d’orange servi avec feuilletés maison
(6 pieces par personne)

Vin rouge et rosé ou blanc Coteau d’Ardéche 2006

- Domaine Fontvene 1 bouteille pour 4 pers

- Café
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Le Moulin des Gardelles

MENU N°2 groupe

Terrine de Canard a I'Orange et Médaillon de Foie Gras Toasts
Ou
Saumon fumée Maison et creme d’aneth

Bouquet de salades a I'huile d'olive
>k >k

Magret de canard au jus de romarin

Gratin dauphinois haricots verts et Flan de légumes
Ou
Croustillant de Boeuf Sauce aux Champignons
Pomme Chateau et Haricots Verts et tomate provencales
>k >k %k
Assiette de Fromages
Bavarois aux fruits de la Passion
Ou
Miroir Framboises et coulis de fruits rouges

Boissons :

- Kir ou jus d’orange servi avec feuilletés maison
(6 pieces par personne)
- Vin Blanc Chardonnay 2007 1 bouteille pour 5 pers.
Vin rouge et rosé ou blanc Coteau d’Ardéche 2006
- Domaine Fontvene 1 bouteille pour 4 pers.
- Café
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Le Moulin des Gardelles

MENU N°3 Groupe

Assiette de Poissons Fumeés (Saumon et Truite)
Creme d’Aneth et Bouquet de Salades
Ou
Aumoniere d’Escargots en Persillade
Croustillant de Boeuf Sauce Champignons des Bois
Pommes Chateau et Tomate Provencale
>k %k %
Filet Mignon de Porc Mijoté au Miel et Aux Epices
Riz Sauvage et Petits Légumes
Ou
Dos de Saumon Roéti sur lit de lentilles vertes du Puy
Sauce mousseuse au vin d’Auvergne
>k >k %

Assiette de Fromages de Pays
>k >k %
Marquise au Chocolat Creme Anglaise
Ou
Bavarois aux Fruits Rouges et Coulis

Boissons :

- Kir ou jus d’orange servi avec feuilletés maison

(6 pieces par personne)

Vin rouge et rosé ou blanc Coteau d’Ardeche 2006
- Domaine Fontvéne 1 bouteille pour 4 pers.
- Café
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